РАЗДЕЛ №1: Тема: Я – юный модельер.
1. Пояснительная записка.
В проекте Федерального компонента государственного Образовательного стандарта общего образования одной из целей, связанных с модернизацией содержания общего образования, является гуманистическая направленность образования. Она обуславливает личностно-ориентированную модель взаимодействия, развитие личности ребёнка, его творческого потенциала. 

Направленность программы кружка «Юный модельер»: 

• развитие творческих способностей детей; 

• развитие креативного мышления; 

• формирование разносторонне-развитой личности, отличающейся неповторимостью, оригинальностью. 

Новизна учебной программы данного раздела состоит в том, чтобы не дублировать программный материал по технологии, а с помощью внеклассных занятий расширять и углублять сведения по работе с бумагой и картоном, тканью, пластилином, а также по работе с другими материалами, совершенствовать навыки и умения, получаемые детьми на уроках. 
Актуальность данной программы обусловлена ее практической значимостью. Дети могут применить полученные знания и опыт в дальнейшей жизни. Квалифицированное руководство со стороны педагога должно способствовать активности детей при воплощении ими собственных творческих замыслов, развитию детской одаренности. Правильно поставленная работа кружка имеет большое воспитательное значение. У детей развивается чувство коллективизма, ответственности и гордости за свой труд, уважение к труду других.
Педагогическая целесообразность программы дополнительного образования в том, что она имеет широкие возможности в решении задач общеобразовательного характера. 

Цель программы: воспитание творческой, активной личности, проявляющей интерес к техническому и художественному творчеству и желание трудиться. 

Задачи:
• развитие личностных качеств (активности, инициативности, воли, любознательности и т.п.), интеллекта (внимания, памяти, восприятия, образного и образно-логического мышления, речи) и творческих способностей (основ творческой деятельности в целом и элементов технологического и конструкторского мышления в частности);

 • формирование общих представлений о мире, созданном умом и руками человека, о взаимосвязи человека с природой - источником не только сырьевых ресурсов, энергии, но и вдохновения, идей для реализации технологических замыслов и проектов; 

· Привитие познавательного интереса к созданию одежды.

· Формирование умений и навыков в пошиве одежды.

· Воспитание художественного вкуса, трудолюбия, целеустремлённости.

· Создание условий для более полной и всесторонней реализации творческой активности, индивидуальных способностей. 

· Формирование навыков и умений в вязании одежды крючком.

· Обучение основным видам дизайна готового изделия.

Отличительные особенности данной программы кружка «Юный модельер» от уже существующих в том, что содержательное направление усилено на развитие творческих способностей ребенка. 

Формы занятий: 
1.Демонстрация изделий.

2.Занятия с элементами лекций.

3.Практические занятия.

4.Самостоятельная работа с литературой.

        5.Проектная деятельность.

При работе применяются индивидуальные и коллективные формы деятельности, групповая и командная организация труда. Предпочтение отдается практической работе.
Количество обучающихся в объединении составляет 15 человек, в возрастной категории учащихся 5-8 классов.

Особенностей при осуществлении набора детей в кружок «Юный модельер» не выявлено. Проводится общедоступный набор.

Ожидаемые результаты:
Личностными результатами изучения курса является формирование следующих умений:

 учебно – познавательного интерес к декоративно – прикладному творчеству, как одному из видов изобразительного искусства;

- чувство прекрасного и эстетические чувства на основе знакомства с мультикультурной картиной современного мира;

- навык самостоятельной работы и работы в группе при выполнении практических творческих работ;

- ориентации на понимание причин успеха в творческой деятельности;

- способность к самооценке на основе критерия успешности деятельности;

- заложены основы социально ценных личностных и нравственных качеств: трудолюбие, организованность, добросовестное отношение к делу, инициативность, любознательность, потребность помогать другим, уважение к чужому труду и результатам труда, культурному наследию.

Метапредметными результатами изучения курса является формирование следующих универсальных учебных действий (УУД).

Регулятивные УУД:
проговаривать последовательность действий на занятии учиться высказывать своё предположение (версию) с помощью учителяобъяснять выбор наиболее подходящих для выполнения задания материалов и инструментов;

учиться готовить рабочее место и выполнять практическую работу по предложенному учителем плану с опорой на образцы, рисунки учебника;
выполнять контроль точности разметки деталей с помощью шаблона;
учиться совместно с учителем и другими учениками давать эмоциональную оценку деятельности класса на занятии.
Познавательные УУД:

различать изученные виды декоративно – прикладного искусства, представлять их место и роль в жизни человека и общества;

- приобретать и осуществлять практические навыки и умения в художественном творчестве;

- осваивать особенности художественно – выразительных средств, материалов и техник, применяемых в декоративно – прикладном творчестве.
- развивать художественный вкус как способность чувствовать и воспринимать многообразие видов и жанров искусства;

- художественно – образному, эстетическому типу мышления, формированию целостного восприятия мира;

- развивать фантазию, воображения, художественную интуицию, память;

- развивать критическое мышление, в способности аргументировать свою точку зрения по отношению к различным произведениям декоративно – прикладного искусства.

Коммуникативные УУД:
донести свою позицию до других: оформлять свою мысль в рисунках, доступных для изготовления изделиях;
— слушать и понимать речь других.
       Предметными результатами работы в кружке являются доступные по возрасту начальные сведения о технике, технологиях и технологической стороне труда, об основах культуры труда, элементарные умения предметно-преобразовательной деятельности, знания о различных профессиях и умения ориентироваться в мире профессий, элементарный опыт творческой и проектной деятельности.

Формы подведения итогов реализации программы:

1. Составление альбома лучших работ.

2. Проведение выставок работ учащихся: – в классе, – в школе,

3. Участие в районных конкурсах, выставках детского прикладного и технического творчества.

4. Участие (в дистанционном режиме) во всероссийских и международных конкурсах, выставках детского прикладного и технического творчества.

В ходе кружковой работы учащиеся знакомятся с темами:

· основы художественного проектирования одежды;

· основы конструирования и моделирования одежды;

· технология изготовления швейных изделий;

· дизайн готового изделия и его обработка;

· технология изготовления вязанного изделия.

Оценка  результатов  образовательной деятельности

Наиболее  плодотворным  фактором, в  оценочной  работе  итогов обученияявляются выставки  работ  учащихся. В  одном  месте  могут  сравниваться  различные  модели, изделия, различные  направления  творчества. Большое  значение  в  оценивании  итогов  обучения  имеют  разнообразные  конкурсы  к  «красным»  дням  календаря. Подарки, поделки, сувениры  с  элементами  художественного  конструирования  ребята  готовят  к  праздникам.
РАЗДЕЛ № 2: Тема – Искусство декора: выжигание.

Пояснительная записка

Выжигание по дереву – техника, позволяющая любой деревянный предмет превратить в оригинальное художественное произведение. В настоящее время наблюдается некоторый всплеск интереса к выжиганию как виду декоративно-прикладного искусства. Искусством выжигание является без сомнения. Возможности выжигания очень велики. Они не сводятся к выделению контуров предметов на рисунке, как предполагают многие. Гравюры, получаемые в результате выжигания по дереву, могут быть столь же сложны и многообразны, как и гравюры, выполненные обычным способом. 

Данная программа научно-технической направленности, базового  уровня сложности.

Актуальность и педагогическая целесообразность программы заключается в том, что, обучаясь искусству выжигания, дети не только получают некоторые знания по способам оформления изделий, передачи объёмов предметов, наложения светотени, но и учатся видеть и передавать красоту и неповторимость окружающего. Этому способствует не только выбор рисунка или составление композиции, но и подбор древесных материалов соответствующего цвета и текстуры. Особенности данного вида деятельности заключаются в его пограничном состоянии между техническим и художественным направлениями. С одной стороны, дети работают с приборами для выжигания – техническими приспособлениями, с другой стороны, результатом работы с выжигателем становится художественное произведение детского творчества. Поэтому занятия выжиганием привлекают обучающихся как с техническими, так и с художественными наклонностями. 

Новизна и отличие от уже существующих программ проявляется в обосновании относительной изолированности пирографии от смежных видов декоративно-прикладного искусства. Кроме того, в данную программу включены новые темы для изучения: «Составление эскизов композиций для выжигания в разных художественных жанрах»; «Способы нанесения светотени»; «Приёмы заполнения фона». 

Цель программы – формирование интереса к выжиганию по дереву как виду декоративно-прикладного искусства, способствующему творческому развитию обучающихся. 
Задачи:
Образовательные:
· познакомить с народными промыслами, использующими древесину, с их современным состоянием;

· научить разбираться в разных породах древесины, пригодной для художественной обработки;

· научить соблюдать правила техники безопасности при работе с техническими средствами и инструментами;

· научить различным приемам выжигания и оформления готового изделия.

Развивающие:
· развить эстетический и художественный вкус, умение видеть прекрасное;

· расширить кругозор  обучающихся, развить творческое воображение, активность, интереса к предмету.

Воспитательные:
· воспитать  уважение к труду и людям труда;

· сформировать  чувство коллективизма;

· воспитать дисциплинированность, умение доводить начатое дело до конца.

Работа в объединении строится на основе заинтересованности, доверия и сотрудничества между обучающимися и педагогом, поощрения самостоятельности и творческих поисков. В работе используются принципы доступности предлагаемого материала, его постепенное усложнение, непрерывность обучения, преемственность и гибкость (корректировка программы происходит в течение учебного года в зависимости от состава обучающихся, их возраста и подготовленности). 

Данная программа сориентирована на обучающихся с 10 лет. Нижняя граница возраста относится трудоемкостью выполнения работ с выжиганием, а также необходимостью начальной подготовки по безопасному обращению с электронагревательным инструментом. Границы возраста могут варьировать с учетом индивидуальных психофизиологических особенностей ребенка. Цифра обусловлена тем, что занятия носят как индивидуальный, так и групповой (пары и подгруппы) характер, при этом неизбежностью являются занятия смешанной группы (разный возраст, разная степень подготовки). Изучая общую тему, обучающиеся выполняют различные по степени сложности и объему задания. Нравственные и эстетические потребности удовлетворяются в процессе обучения через взаимопомощь, взаимодоверие, упорство довести начатое дело до конца, целеустремленность, дисциплинированность. Овладение детьми необходимыми техническими приемами и видами выжигания способствуют их подготовке к жизни. 
Для работы по программе формируются постоянные группы численностью 10-15 человек. Набор детей – свободный, без предъявления особых требованиям к знаниям и умениям детей в области выжигания. Группы могут формироваться по возрастному признаку.

В основной состав группы могут включаться обучающиеся с ограниченными возможностями здоровья, дети-инвалиды. Для данной категории детей могут быть разработаны индивидуальные планы освоения программы. В этом случае образовательный процесс по дополнительной общеобразовательной общеразвивающей программе организуется с учетом особенностей психофизического развития указанных категорий обучающихся.

Численный состав объединения может быть уменьшен при включении в него учащихся с ограниченными возможностями здоровья и (или) детей-инвалидов.

Формы и методы работы.

Основным правилом работы в объединении является завершение каждой начатой работы. На занятиях используются коллективные и индивидуальные формы работы. В начале занятия, во время объяснения нового материала используются объяснительно-иллюстративные методы: рассказ, беседа, инструктаж, показ, демонстрация. Объяснение новой темы сопровождается использованием наглядности: показ образцов изделий, экспонатов с выставки, фотоматериалов, иллюстраций из альбомов и литературы. Во время практической работы чаще всего используются практические методы (упражнения); чисто репродуктивные методы используются только на начальных этапах работы, затем предпочтение отдается продуктивной и частично-поисковой деятельности. Для поддержания устойчивого интереса используются такие формы обучения как конкурсы, викторины,  игры-соревнования. Они также способствуют созданию творческой дружеской обстановки в объединении. Во время подведения итогов устраиваются выставки по темам, мини-выставки, обсуждения качества готовых работ, которые не только являются детальным анализом проделанной работы, но и позволяют отметить удачные находки и возможные просчеты в выполнении гравюр. Работа на занятиях проводится фронтально при объяснении нового материала, при проведении итогов занятия. В основном на занятии требуется индивидуальный подход к обучающимся, при выполнении практического задания педагог оказывает помощь каждому обучающемуся, просматривая работы, исправляя ошибки, давая рекомендации по правильному выполнению.

По окончании курса обучающиеся должны 

знать: 

- правила безопасности работы с инструментами;

- виды и свойства материалов и инструментов; 

- технологию выжигания; 

- основы композиции и цветоведения. 

уметь:

- работать с материалами и инструментами для выжигания, соблюдая правила ТБ; 

- выбирать способы оформления и выжигания работы;

- оформлять плоские  изделия по образцу и замыслу; 

- контролировать качество работы, устранять дефекты.

Способы отслеживания и контроля результатов.

Процесс обучения предусматривает следующие виды контроля: 

· Текущий контроль успеваемости, проводимый по завершению раздела программы. Форма проведения - итоговое занятие, на котором проводится  анализ изделия и отдельных этапов его изготовления.

· Промежуточный, проводимый по итогам работы первого и второго года обучения. Форма проведения зачет. В конце первого года обучения зачет предполагает выставку, в конце второго года – выставку и тестирование.

РАЗДЕЛ № 3: Тема: Кухни народов мира

Пояснительная записка

      В системе воспитания школьников важное место занимает трудовое, нравственное, эстетическое, экологическое воспитание подрастающего поколения.

     В школьной программе отводится определенное количество времени для приобщения учащихся к кулинарии. Учащиеся с интересом занимаются кулинарией. Приобретенные навыки очень помогают им в повседневной жизни, а некоторым дают ориентацию в выборе будущей профессии. Однако, учебного времени отведенного на данную тему, не достаточно. И для того, чтобы помочь учащимся овладеть навыками самообслуживания, способов приготовления  здоровой пищи, расширить их знания о национальных традициях нашей страны и стран мира, познакомить с традиционной русской кухней и кухней других народов, была составлена данная программа. 
Цели и задачи курса.

Цель программы: формирование у детей основ культуры питания  народов мира как одной из составляющих здорового образа жизни.

Основные задачи кружка:

•
ознакомить с организацией труда при приготовлении пищи, экономическими расчётами;

•
развить практико-деятельностные умения в области кулинарии

•
развить навыки самоорганизации, самоанализа и самооценки;

•
ознакомить с особенностями приготовления блюд у разных народов мира , лечебными свойствами некоторых продуктов;

•
воспитать уважение к своему здоровью и труду;

•
развить коммуникативные навыки, которые способствуют развитию умений работать в группе;

По окончании прохождения программы учащиеся должны иметь представление:

•
о культурных ценностях национальных кухонь;

•
о рациональном питании;

•
о способах обработки продуктов;

•
лечебных свойствах некоторых продуктов;

•
об организации труда при приготовлении пищи, экономического расчёта;

•
о современных тенденциях в сфере обслуживания пищевой промышленности;

Должны знать:

•
о культуре труда;

•
пищевой ценности продуктов;

•
правила санитарии, гигиены, безопасной работы с инструментами и электрооборудованием

•
виды и кулинарные свойства продуктов;

•
основы технологии приготовления пищи;

•
о культуре застолья, правил приёма гостей, сервировке стола;

•
об основах рационального питания;

•
о физиологии питания;

•
о лечебных свойствах продуктов;

•
общие сведенья о полезном и вредном воздействии микроорганизмов на пищевые продукты;

Должны уметь:

•
осуществлять поиск необходимой информации в области кулинарии;

•
определять количество продуктов и выполнять технологические операции по обработке продуктов с соблюдением безопасных приёмов работы;

•
работать с кухонным оборудованием;

•
определять качество продуктов;

•
планировать работу;

•
выполнять сервировку стола;

•
правильно выбирать способы обработки продуктов;

•
рационально использовать знания о здоровой пищи;

•
планировать проектную деятельность;

•
использовать приобретённые знания и умения в практической деятельности в повседневной жизни.

          Программа занятий рассчитана на учащихся 5-8  классов. Группы формируются по возрастному принципу: в группу входят учащиеся двух  параллелей. Рекомендуется группа из 15 человек. 

      В целях воспитания самостоятельности, активности кружковцев рекомендуется  проводить дни открытых дверей кружка. Учащиеся показывают гостям оформление готовых блюд, рассказывают о правилах сервировки и поведения за столом, дают советы в приготовлении различных блюд, проводят викторину. Цель данного мероприятия заключается также в том, чтобы познакомить широкий круг ребят с работой кружка, привить им интерес к культуре быта.

 Основные направления и содержание деятельности.

      Обязательное условие занятий – соблюдение санитарно-гигиенических требований. Одно из правил гигиены приготовления пищи – наличие спецодежды: фартука и косынки, сменной обуви. Только при соблюдении правил личной гигиены, гигиены помещения, рабочих мест, посуды и продуктов можно приготовить доброкачественную, полезную, вкусную пищу.

        Работа кружка связана с использованием нагревательных приборов (электрическая плита, духовой шкаф, электрический чайник, микроволновая печь), режущих инструментов (ножи, кухонный комбайн), с варкой, жарением, выпечкой. Это обязывает особое внимание обращать на правила безопасности труда.

     Знания в области экологии необходимы каждому человеку как умение читать, писать и считать. Экология – наука о взаимоотношении живых организмов и условий среды. Поэтому в области кулинарии экологические знания необходимы. Накапливающаяся пыль в помещении, испарения жидкостей для мытья посуды и сантехники загрязняют воздух в помещении. Чтобы снизить загрязнения воздуха в помещениях необходимо плотно закрывать крышки емкостей с хим.жидкостями и выбрасывать пропитанную химикатами ветошь в герметичные контейнеры. Огромное значение имеет вентиляция. Регулярно проветривать помещение и проводить влажную уборку.

             Наиболее характерна комбинированная структура занятий: организационный момент, повторение пройденного материала, изложение новой темы, вводный инструктаж, подготовка к практической работе, практическая работа и текущий инструктаж, уборка рабочих мест, сервировка стола, дегустация, рефлексия. Заключительный инструктаж, мытье посуды, уборка помещения.

На занятиях применяется широкий арсенал методов:

•
словесные (объяснения, рассказ, беседа);

•
наглядные (демонстрация приемов выполнения операций, вариантов оформления готовых блюд);

•
проблемные (постановка проблем и поиск ее решения);

•
исследовательские (самостоятельный анализ задачи и ее решение);

•
метод практического сотворчества;

•
метод коллективных и групповых работ;

•
метод творческого показа.

Личностные,  метапредметные  и предметные результаты освоения программы

Универсальными компетенциями учащихся по формированию основ культуры питания  являются:

 — умения организовывать собственную деятельность, выбирать и использовать средства для достижения её цели;

— умения активно включаться в коллективную деятельность, взаимодействовать со сверстниками в достижении общих целей;

— умения доносить информацию в доступной, эмоционально-яркой форме в процессе общения и взаимодействия со сверстниками и взрослыми людьми.

Личностными результатами освоения учащимися содержания программы являются следующие умения:

— активно включаться в общение и взаимодействие со сверстниками на принципах уважения и доброжелательности, взаимопомощи и сопереживания;

— ориентироваться в ассортименте наиболее типичных продуктов питания, сознательно выбирая наиболее полезные;

— оценивать свой рацион и режим питания с точки зрения соответствия требованиям здорового образа жизни и с учётом границ личностной активности корректировать несоответствия;

Метапредметными результатами освоения учащимися содержания программы  являются следующие умения:

— характеризовать явления (действия и поступки), давать им объективную оценку на основе освоенных знаний и имеющегося опыта;

— использовать различные способы поиска (в справочных источниках и открытом учебном информационном пространстве сети Интернет), сбора, обработки, анализа, организации, передачи и интерпретации информации в соответствии с коммуникативными и познавательными задачами и технологиями; — общаться и взаимодействовать со сверстниками на принципах взаимоуважения и взаимопомощи, дружбы и толерантности;

— анализировать и объективно оценивать результаты собственного труда, находить возможности и способы их улучшения;

Предметными результатами освоения учащимися содержания программы являются следующие умения: 

— ориентироваться в ассортименте наиболее типичных продуктов питания кухонь народов мира, сознательно выбирая наиболее полезные;

— применять знания и навыки, связанные с этикетом в области питания, установки, личностные ориентиры и нормы поведения, обеспечивающие сохранение и укрепление физического, психологического и социального здоровья.
Количество занятий и учебных часов в разделах: «Я – юный модельер», «Искусство декора: выжигание», «Кухни народов мира» составляет 3 раза в неделю по 1 часу. Всего за год 102 часа.
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Календарно-тематическое планирование
	№

п/п


	Тема
	Кол-во часов
	Дата

	
	
	
	План
	Факт

	
	Раздел №1: Я – юный модельер
	
	
	

	1.
	Вводное занятие. Понятие «мода». Составление плана работы.
	1
	01.09-07.09
	

	2.
	Выбор эскиза изделия. Работа с журналами мод.
	1
	01.09-07.09
	

	3.
	Снятие выкроек с журналов мод. Раскрой ткани.
	1
	01.09-07.09
	

	4.
	Подготовка и проведение примерки.  Снятие мерок.
	1
	08.09-14.09
	

	5.
	Пошив изделия. Проектная деятельность. Представление готового изделия.
	4
	08.09-14.09
15.09-21.09
	

	6.
	Обработка деталей кроя. Окончательная обработка ткани. Примерка.
	2
	15.09-21.09
22.09-28.09
	

	7.
	Понятие моделирования. Построение конструкции прямой юбки 
	1
	22.09-28.09
	

	8.
	Построение базовой конструкции.
	1
	22.09-28.09
	

	9.
	Создание юбки по эскизу с использованием готового лекала прямой юбки.
	1
	29.09-05.10
	

	10.
	Построение конструкции классической юбки
	2
	29.09-05.10
	

	11.
	Способы создания юбки – «колокол» на базе конструкции прямой юбки. Защита проекта 

« Юбка-колокол».
	1
	06.10-12.10
	

	12.
	Подготовка к Новому Году. Изготовление новогодней игрушки.
	2
	06.10-12.10
	

	13.
	Виды декоративно-художественного оформления изделий.
	1
	13.10-19.10
	

	14.
	Вышивание бисером и плетение различных фигур для оформления изделия. Проект «Брошь - бисерная стрекоза».
	1
	13.10-19.10
	

	15.
	Вышивание гладью  для дизайна изделия.
	1
	13.10-19.10
	

	16.
	Вышивка тамбурным швом.
	1
	20.10-26.10
	

	17.
	 Создание объемных фигур из ткани (цветок). Работа над проектом «Весенние цветы».
	1
	20.10-26.10
	

	18.
	Дизайн атласными лентами плечевых изделий.
	1
	20.10-26.10
	

	19.
	Основные приемы вязания. Техника воздушных петель. Изделие «Карандашница».
	1
	27.10-09.11
	

	20.
	Полустолбик и столбик с накидом. Изделие «Роза». Изделие «Кухонная прихватка».
	1
	27.10-09.11
	

	21.
	Вывязывание полотен различной формы. Вязание по схемам. Проект «Ажурный шарфик». Защита проекта.
	1
	27.10-09.11
	

	22.
	Технология изготовления вязанной одежды и обуви. Снятие мерок. Защита проекта.
	3
	10.11-16.11
	

	23.
	Изготовление ажурной шали или косынки  из отдельных деталей по схеме.
	1
	17.11-23.11
	

	24.
	Технология вязания варежек. Проект «Ручки в тепле».
	1
	17.11-23.11
	

	25.
	Изготовление детской шапочки. Дизайн изделия.
	1
	17.11-23.11
	

	26.
	Окончательная обработка изделий. Дизайн вязанной одежды. Отчет по кружковой работе.
	1
	24.11-30.11
	

	
	Итого
	34 часов


	
	Раздел № 2: Искусство декора – выжигание.
	
	
	

	1.
	Вводное занятие. Инструктаж по технике безопасности.
	2
	24.22-30.11
	

	2.
	История выжигания (пирография).
	2
	01.12-07.12
	

	3.
	Организация рабочего места при выжигании. Устройство выжигательного аппарата.
	2
	01.12.07.12

08.12-14.12
	

	4.
	Древесина, породы древесины, фанера, ДВП.
	2
	08.12-14.12
	

	5.
	Зачистка (шлифовка) основы. 
	2
	15.12-21.12
	

	6.
	Технология декоративной отделки древесины и фанеры.
	4
	15.12-21.12

22.12.-28.12
	

	7.
	Итоговое занятие. Текущий контроль.
	2
	11.01-16.01
	

	8.
	Понятия «фон», «контур» и «силуэт».
	2
	11.01-16.01

18.01-23.01
	

	9.
	Перевод рисунка на основу.
	2
	-18.01-23.01
	

	10.
	Итоговое занятие. Текущий контроль.
	2
	25.01-30.01
	

	11.
	Плоское выжигание.
	2
	-25.01-30.01

01.02.-06.02
	

	12.
	 Глубокое выжигание.
	2
	01.02-06.02
	

	13.
	Выжигание по внешнему контуру.
	2
	08.02.-13.02
	

	14.
	Выжигание элементов рисунка.
	2
	08.02.-13.02

15.02-20.02
	

	15.
	Рамочное выжигание. Оформление рамки.
	2
	15.02.20-02
	

	16.
	Итоговое занятие. Текущий контроль.
	2
	01.03-06.03
	

	
	ИТОГО:
	34 часа
	
	

	
	РАЗДЕЛ №3: Кухни народов мира
	
	
	

	1.
	Цели и задачи кружка, содержание курса, правила безопасности.
	2
	01.03-06.03

09.03-15.03
	

	2.
	Распределение по бригадам, организация рабочих мест.
	2
	09.03-15.03
	

	3.
	Особенности русской кухни. 
	2
	16.03-29.03
	

	4.
	Блюда из картофеля. (Картофельные котлеты, картофель фаршированный грибами.)
	2
	16.03-29.03

30.03-05.04
	

	5.
	Капуста. Блюда из капусты (капуста тушеная, капустные котлеты) Практические занятия.
	2
	30.03-05.04
	

	6.
	Традиционные белорусские блюда. Использование картофеля в белорусской кулинарии.

	2
	06.04-12.04

13.04-19.04
	

	7.
	Блюда белорусской кухни. (Драники, таркованцы,творожник с ягодами.) Практические занятия.
	2
	13.04-19.04
	

	8.
	Особенности украинской кулинарии. Место свеклы в блюдах украинской кухни.
	2
	20.04-26.04
	

	9.
	Особенности кавказской кухни. Баклажаны. Цветная капуста. Блюда из них.

	2
	20.04-26.04

27.04-04.05
	

	10.
	Блюда грузинской кухни (баклажаны с чесноком, цветная капуста с яйцом, лобио). Практические занятия.
	2
	27.04-04.05
	

	11.
	Правила приема гостей. Традиции разных народов.
	2
	05.05-11.05
	

	12.
	Особенности итальянской кухни. Бутерброды в итальянской кулинарии.
	2
	05.05-11.05
	

	13.
	Итальянские бутерброды и овощные запеканки (запеченные бутерброды, бутерброды по-итальянски с рыбой, итальянские горячие бутерброды, запеканка по- итальянски). Практические занятия.
	2
	12.05-18.05
	

	14.
	Особенности французской кухни. Салаты. Использование сельдерея , лука-порея, салата-латука, спаржи, авокадо, шампиньонов.
	2
	12.05-18.05

19.05-25.05
	

	15.
	Блюда французской кухни (запеканка дофинуа, шампиньоны фаршированные, яйца в мешочек запеченные). Практические занятия.
	2
	19.05-25.05
	

	16.
	Подготовка к проекту (выбор страны, обзор особенности кулинарии, традиционные блюда).
	2
	26.05-31.05
	

	17.
	Защита проекта
	2
	26.05-31.05
	

	
	ИТОГО:
	34
	
	

	
	ОБЩИЙ ИТОГ:
	102
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